


ENQUADRAMENTO

62.376 habitantes

82.21 km2

Concelho predominantemente urbano

Elevada sazonalidade (12 km de costa)

Gestão dos resíduos sólidos urbanos em baixa -

Município

Gestão de resíduos sólidos urbanos em alta – Lipor

Em 2022 recolhemos 39.255 toneladas de resíduos

4.867,19 toneladas de embalagens

5.645,57 toneladas de 

biorresíduos
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Recolha de 

Biorresíduos

“contentor tipo” de resíduos indiferenciados:

- 40% são resíduos alimentares;

- 14% são resíduos verdes.

Recolha de biorresíduos obrigatória a partir de 1 de 

Janeiro de 2024;

Caracterização prévia dos circuitos de recolha permitiu 

definir estratégia de abordagem:

- recolha de resíduos verdes nas freguesias 

(zona mais rural do concelho – contentores de via 

pública de livre acesso)

- recolha de resíduos alimentares nas zonas 

mais urbanas (porta-a-porta, acesso condicionado)

Projetos financiados pelo POSEUR (fundos comunitários);

Implementação iniciou em 2021 (setor residencial).

Nota: nos grandes produtores do canal HORECA a recolha iniciou-se em 2006.3



RESÍDUOS ALIMENTARES

2022 – Foram recolhidas 2.498,57 toneladas de resíduos 

alimentares

Disponibilidade do serviço de recolha de resíduos 

alimentares:

PAP – 8 mil fogos 

Acesso Condicionado – 13.3 mil frações

HORECA – aproximadamente 160 clientes (início em 

maio, 2006)
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3 Zonas:

• Zona 1 (Matriz)

• Zona 2 (Sul + Mariadeira)

• Zona 3 (Norte + Aver-o-Mar)

> 5 mil aderentes PAP – adesão alimentares 67% (3,4 

mil)

Recolha de biorresíduos em todas as zonas

• Resíduos alimentares: Contentores de 25, 30 e 40L

• Resíduos verdes: em saco ou feixe, a pedido

Quantitativos - alimentares
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RECOLHA PORTA-A-PORTA

Ano Peso (toneladas)

2021 129 120

2022 483 640

2023 457 160*

*valores até 21 de novembro de 2023
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RECOLHA PORTA-A-PORTA

Capitação Acumulada 

2023 (kg/hab.ano)

Participantes Circuito

Zona 1 Zona 2 Zona 3 Zona 1 Zona 2 Zona 3

Papel/Cartão 22,56 20,42 21,87 15,10 13,44 15,75

Plástico/Metal 29,32 28,94 24,49 20,53 19,83 18,24

Vidro 33,77 30,62 29,49 21,38 21,13 19,59

3F 72,41 58,84 66,59 54,66 47,00 51,84

Alimentares 101,37 89,66 98,52 61,48 54,60 46,52

Indiferenciados 134,95 129,40 99,74 88,28 79,68 61,72



Qualidade das cargas

As equipas de recolha têm um papel fundamental 

no controlo da qualidade;

Sensibilização permanente dos munícipes –

registo de não conformidades.
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RECOLHA PORTA-A-PORTA



Trabalho das equipas – Triagem
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RECOLHA PORTA-A-PORTA

Sacos de 

Plástico

Contaminantes Larvas



Alvo: Edifícios Multifamiliares

153 equipamentos (Póvoa e Aver-o-Mar)

Cada habitação recebe um contentor de 10L + 
chave eletrónica

Acessibilidade: 13,3 mil habitações

Aderentes: 4,5 mil habitações
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ACESSOS CONDICIONADOS



O projeto já permitiu a recolha de 310 toneladas de 

resíduos alimentares.

Os utilizadores despejam o seu contentor (10L), em 

média, 1 a 2 vezes por semana.

O facto de os contentores serem de acesso condicionado 

e de utilização voluntária, faz com que a taxa de 

contaminação seja baixa.

Capitação ronda os 25 kg/hab.ano.

10

ACESSOS CONDICIONADOS

Capitação 

2023 

(kg/hab.ano)

Aderentes Participantes

Junho Julho Agosto Junho Julho Agosto

22,55 20,89 27,98 67,75 67,29 71,97
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O sistema permite fazer uma análise por 

utilizador:

• Equipamentos a que tem acesso;

• Gestão das chaves entregues;

• Histórico de utilização;

• Comunicação direcionada aos utilizadores.
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ACESSOS CONDICIONADOS
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RECOLHA REGISTAR ALERTA LAVAGEM DOS 

EQUIPAMENTOS

ACESSOS CONDICIONADOS
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RECOLHA

Registo de 

alerta

EM GABINETE

Análise e tratamento 

de dados

MUNÍCIPES

Sensibilização 

direcionada

ACESSOS CONDICIONADOS



Enquanto não se implementa o PAYT…

Promover a motivação e aumento da adesão da 

população;

Parceria com a Associação de Horticultores 

“Horpozim”;

Incentivar à economia circular: os resíduos 

alimentares são convertidos em composto que 

devolve à terra o seu valor;

Trimestralmente são sorteados 6 cabazes de 

produtos hortícolas locais;

Critérios mínimos de participação para 

aceder ao concurso.
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Concurso “Podres de Saber”



PORTA-A-PORTA

1. Manter a motivação/participação da 

população;

2. Critérios de separação exigentes;

3. Maior adesão da população 

(calendário de recolha);

4. Maior quantidade de resíduos 

recolhida;

5. Maior número de reclamações 

(Verão);

6. Dificuldade de implementação em 

zonas mistas;

7. Implica grande empenho da equipa 

de recolha;

8. Maior necessidade de Fiscalização.
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RESÍDUOS ALIMENTARES 

Soluções de recolha testadas

ACESSOS CONDICIONADOS

1. Manter a motivação/participação da 

população;

2. Critérios de separação exigentes;

3. Utilização livre e voluntária (sem 

restrição de horário);

4. Elevada qualidade do material;

5. Menor número de reclamações;

6. Elevada manutenção dos 

equipamentos;

7. Custos associados às comunicações;

8. Higienização frequente dos locais 

de deposição.

VS
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RESTAURAÇÃO 5 ESTRELAS

Início em maio de 2006

165 Aderentes

Contentores: 50, 80, 140, 240 e 800L

Acompanhamento/sensibilização regular
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Notas Finais

Resíduos Alimentares – Principais 

Desafios
Resíduo difícil de gerir no setor residencial (odores, dias de 

recolha no PAP, uso de saco);

Definir a estratégia que melhor se adequa ao território;

Associar tarifário PAYT para manter níveis de participação, 

beneficiando a participação na separação (concursos, benefícios), 

sem motivação a participação tende a baixar;

Considerar na equação o tratamento na origem (integrar no PAYT);

Fazer aplicar o Regulamento Municipal – recolha de biorresíduos

obrigatória;

Necessidade de uma constante fiscalização;

Reforçar a equipa de backoffice para tratamento dos dados obtidos 

e garantir acompanhamento constante ao projeto.

Canal Horeca:

Lavagem dos equipamentos;

Manter os procedimentos quando há alterações na gestão/ 

funcionários.




